
Bottega marinara
pescato d’amare

®

Gli specialisti del pesce

PanaPescaPanaPesca

VOLANTINO DIGITALE

www.bottegamarinara.it

3,50
conf. 250 g

FILETTI DI
SALMONE

anzichè 4,50 

SETTEMBRE D’AMARE
dal 3 Settembre al 27 Settembre 2025



Cozze
Cilene
Sgusciate
conf. 250 g

2,90
anzichè 3,25

3,90
anzichè 4,90

anzichè 3,90 €/CF

Preparato
per Risotto
e Spaghetti
conf. 300 g

9,90
anzichè 10,90

Scampi
Scozia
conf. 375 g

3,99
anzichè 5,90

Code di Mazzancolle
conf. 250 g

6,90
anzichè 8,90

Gamberi
Argentini
conf. 400 g

6,90
anzichè 7,90

Paella
di Mare
conf. 900 g
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3,95
anzichè 4,90

Misto
Scoglio
conf. 300 g

anzichè 3,90 €/CF

�������������������
2,99€

300 g

SUPER PREZZO

anzichè 3,90 €/CF

AmoPunti

+5
0 P

untiAmo
Sughi di Mare perfetti

per la tua Pasta

Acquista i prodotti della linea 
‘’Fatto con il Cuore’’: Ragù Bianco 

di Mare, Ragù Rosso di Mare e 
Sugo Rosso con Calamari a soli 

2,99€ a confezione, anziché 3,90€ 
e ricevi 50 PuntiAmo per la tua 

raccolta punti!

IL GUSTO CHE TI PREMIA

Filetto di
Platessa
conf. 800 g

9,90
anzichè 12,90

3,50
anzichè 3,95

Cuori di
Merluzzo
d’Alaska
conf. 400 g



6,50
anzichè 7,90

9,90
anzichè 14,90

Gamberi Argentini
sgusciati con codino
conf. 400 g

Polpi
Puliti
conf. 500 g

Filetti di
Cernia
conf. 400 g

5,90
anzichè 7,90

AmoPunti

+20 PuntiAmo

Orecchiette di Mare 
conf. 400 g

Filetti di
Tonno a 
pinne 
gialle
conf. 250 g

4,90
anzichè 5,90

5,87
anzichè 6,90

ANCORA PIÙ

Vongole del Paci�co
con guscio
conf. 1 Kg

Tentacoli di
Totano
cotti e tagliati
conf. 800 g

12,90
anzichè 15,90

4,90
anzichè 5,90

5,95
anzichè 7,50

Anelli di
Totano
conf. 400 g

OFFERTA -15% 
RISERVATA AI 

POSSESSORI DELL’

APP
BOTTEGA

MARINARA

Vongole del
Paci�co
Sgusciate
conf. 250 g

1,95
anzichè 2,50

Lavare e tagliare le zucchine a rondelle sottili. Scaldare l’olio in una padella e 
so�riggere lo spicchio d’aglio. Aggiungere le zucchine, salare, pepare e cuocere 
per circa 8/10 minuti. Unire i gamberi, precedentemente scongelati, sfumare con 
il vino bianco e cuocere per un paio di minuti. Lessare le tro�e in abbondante 
acqua salata. Scolarle al dente, conservando un po’ di acqua di cottura. Trasferire 
le tro�e in padella, amalgamare con il condimento e aggiungere l’acqua di 
cottura se necessario. Completare con il prezzemolo tritato �nemente, un giro di 
olio extravergine d’oliva e servire subito ben caldo. 

400 g di Gamberi Sgusciati Panapesca
400 g di tro�e
3 zucchine
1 spicchio d’aglio

1/2 bicchiere di vino bianco
Olio extra vergine d’oliva
Sale e pepe q.b.
Prezzemolo q.b.

Tro�e con Gamberi e Zucchine
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Grandi
Vantaggi
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Tutte le o�erte sono valide �no ad esaurimento scorte. Le immagini sono solo per rappresentare il prodotto, ma le condizioni possono variare. I prezzi possono subire variazioni per eventuali errori tipogra�ci, modi�che di leggi �scali 
e ribassi. Le o�erte riportate sono valide solo nei punti vendita che aderiscono a tale iniziativa. Tutte le informazioni relative ai prodotti per peso, zone di cattura, ingredienti, glassatura, prezzo al netto del peso ecc. sono disponibili 
all’interno del punto vendita, sulle confezioni o sulle etichette esposte sopra i banchi frigo.

SI ACCETTANO BUONI PASTO                                                                                                          ANCHE SUI PRODOTTI IN PROMOZIONE

LIGURIA
$GENOVA VOLTRI
Via Ventimiglia, 93/95 - Tel. 010 6100045
$IMPERIA
Via Belgrano, 9/11 - Tel. 0183 294338
$VENTIMIGLIA
Via Matteotti, 1 - Tel. 0184 231147
$SAVONA
Via Luigi Corsi, 43/45R
Tel. 019 2047440 

LAZIO 
$$ROMA 
Via Roberto Malatesta, 120 - Tel. 06 2147090
Via Georgofili, 108/118 - Tel. 06 -59601776
$ROMA CIAMPINO Ë
Via A. Segni, 12 - Tel. 06 79092240
$OSTIA LIDO Ë
Viale delle Repubbliche Marinare, 66 
Tel. 06 5694994
$COLLEFERRO Ë 

Corso Garibaldi
Tel. 06 97080572
LOMBARDIA
$ORIGGIO Ë
Via per Caronno, 35 - Tel. 02 96732476
$VOGHERA
Strada Bobbio, 5
Tel. 0383 46745
$PADERNO DUGNANO Ë
Via Erba, 96 - Tel. 02 91088867

SARDEGNA
$$CAGLIARI 
Sestu Strada Prov.le 8, Km 2.950 - Tel. 070 2312765 Ë
Via Santa Alenixedda, 121 - Tel. 070 4528605.
PIEMONTE
$ACQUI TERME
Corso Marconi, 40 - Tel. 0144 324433
$ALESSANDRIA Ë 
Via Tortona, 4/6/8/10 - Tel. 0131 329878
$OVADA

Viale Stazione Centrale, 10/16 - Tel. 0143 833713
TOSCANA
$MASSA E COZZILE Ë 
Via Mazzini, 26 - Tel. 0572 779268
$MASSAROSA Ë
Via di Montramito 110 
Tel. 0584 564839

3,95
anzichè 4,90 

2,95
anzichè 3,99

7,90
anzichè 9,90

Ravioli di
Ricotta e 
Spinaci
al Pomodoro
conf. 300 g

Misto dell’Orto
pastellato 
al Kg

AmoPunti

+10 PuntiAm
o

Involtini Primavera 
al Kg9,90

anzichè 14,90 8,90

SEMPRE

Funny Fish 
al Kg

11,90
anzichè 12,90

Fettucine di Totano
impanate - al Kg

1,20
anzichè 1,40

Spiedoni di Scorfano
e Zucchine 
al PZ (70 g)

Carcio� a spicchi
conf. 1 Kg

2,50

SEMPRE

Minestrone 
conf. 1 Kg

1,45
anzichè 1,75

Torta Meringata
al Pistacchio
conf. 50 g


